Losos so zemiakovo-hrachovou kasou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Oplachnutého lososa naukladdme do formy, osolime, okorenime a posypeme nasekanymi bylinkami.
Potrieme ho najemno nastrihanym cesnakom, priddme na kolieska nakrdjant cibulku a na koniec
pokvapkame olivovym olejom a posypeme najemno nastrihanou mozarellou. Dame piect do rdry na 180 st.
C na 20 minut. Kasu pripravime z varenych zemiakov. Priddme k nim vopred namoceny suchy hrach,
osolime a varime do rozvarenia.

Ingrediencie

- Zemiaky - 250 g

- Cibula volna-30 g

- Cesnak-3g

- Olivovy olej - 20 g

- Losos - 600 g

- Mleté cierne korenie - 2 g
- Rozmarin -4 g

- Petrzlenova vhat -4 g
- Rasca-3¢

- Hrach zeleny - 200 g

- Mozzarella- 100 g

- Jedlasol'-4g
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