Olivovy chlieb

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vo vacsej mise zmieSame muku, prasok do peciva, sédu bikarbonu a sol.

Priddme mlieko, rozmieSané 4 vajcia, olej, horcicu a mieSame, az kym nebude cesto hladké.
Potom do cesta vmieSame nastrihany syr, celé suSené paradajky a na platky nakrajané olivy.
Cesto vylejeme do formy na chlebik, ktora sme vystlali papierom na pecenie.

Olivovy chlieb bez lepku pecieme vo vopred vyhriatej rare na 170 °C priblizne 40 minut.

Po dopeceni ho nechame najprv niekolko minut chladnut vo forme, potom ho opatrne vyklopime a
nechame tplne vychladnut.

Chlebik poddvame na ranajky alebo ako prilohu ku grilovackam, masovym jedldm alebo studenym misiam.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 250 g
- Horc¢ica kremzska Kralovska 350 g-5¢g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100g
- Olivy zelené - 30 g

- Olej sIlnecnicovy - 100 g

- Vajcia- 200 g

- Séda bikarbéna 15g-4g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-4 g

- SuSené paradajky - 20 g

- Eidam 30%-80 g

- Jedlasol'-6 g
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