Slané bezlepkove keksiky s makom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Miuku premiesame so solou a kypriacim praskom. Priddme na kocky nakrdjané studené maslo, bryndzu,
vajecny Zitok a cely nemleté mak a ru¢ne spracovavame na cesto. Ked sa jednotlivé suroviny ako-tak
prepoja, pridame 1-2 PL studenej vody a vymiesime kompaktné cesto.

Cesto hned rozvalkame na doske, ktori sme pomucili bezlepkovou mukou. Odporicame vyvalkat cesto na
takych 7 mm (lepsie je hrubsSie nez tensie). Z cesta vyklarujeme rézne drobné tvary, napriklad kvetinky a
kladieme ich na plech vystlany papierom na pecenie. Potrieme ich rozslahanym vajickom a pecieme na
180 stupnoch asi 15 minut, kym sa povrch keksikov za¢ne sfarbovat do zlatohneda.

Vyberieme z rary a nechame ich vychladnut.

Slané bezlepkové keksy poddvame napriklad k napojom (vyborne chutia s bielym vinom) alebo len tak, na
chrumkanie pri telke. Kto chce, méze si keksiky na povrchu posypat sezamovym alebo lanovym
semiackom, pripadne torchu posypat mletou cervenou paprikou.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 120 g
- Mak mlety modry- 12 g

- Bryndza plnotucna - 75 g

- Vajcia-50¢g

- Maslo-75¢g

. Zitok - 28 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-5g

- Jedlasol'-5¢g
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