Krehky slivkovy bezlepkovy kolac s lieskovcami

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z prisad na cesto (200 g muky, 3 PL mletych lieskovcov (mozete pouzit aj iné orechy, napriklad vlasské),
80 g praskového cukru, 50 ml kefiru, 80 g masla alebo rastlinného tuku, 1 celé vajce) vypracujeme hladkeé,
kompaktné cesto, ktoré zabalime do potravinarskej félie a nechame ho v chladnicke odpocinut aspon pol
hodinu. Z vychladenym cestom sa nam bude neskor ovela lepsie pracovat a cesto sa nebude lepit.

Medzitym si pripravime slivky. Umyté slivky odkostkujeme, rozpolime, premieSame s cukrom a nechame
bokom.

Odpocinuté cesto rozdelime na dve Casti. Jednu Cast dlanami natlacime na dno okruhlej formy na pecenie
(odporucame na toto mnozstvo pouzit formu s priemerom 20 cm). Cesto posypeme castou lieskovych
orechov a na ne poukladdme pripravené slivky a aj tie posypeme zvyskom lieskovcov.

Druhu cast cesta vyvalkdme medzi dvomi platmi papiera na pecenie a prikryjeme nou slivky. Zacistime
okraje cesta. Zo zvyskov cesta mézeme vykrajovackami povykrajovat zopar kolacCikov (napriklad vo forme
listu) a poukladdame ich na povrch kolac¢a na ozdobu.

Pred pecenim kol&¢ potrieme rozslahanym vajickom.
Slivkovy bezlepkovy kola¢ pec¢ieme v rozohriatej rire na 180 stuptiov asi 25-30 minut.

Podavame vychladnuty, mo6zeme posypat praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK S$pecial 1000 g - 200 g
. BABICKA Kefir 3,3% 950 g - 50 g

- Vlasské orechy jadra - 40 g

- Cukor mucka-80g

- Cukor krystal - 20 g

- Lieskové orechy - 40 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-80¢g

- Slivky - 180 g
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