Velkonocny zajacik

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vajce s krystdlovym cukrom vysSlahame do nadychanej bledej peny. Do tejto zmesi preosejeme muku spolu
s kakaom a pomocou gumenej varechy zapracujeme muku do vajecnej peny. Snazime sa pracovat opatrne,
aby sme cesto nepremiesali.

Napokon priddme vodu a vmieSame ju do cesta.

Formu na velkono¢ného zajacika vytrieme maslom a vysypeme bezlepkovou muikou. Nalejeme do nej
pripravené bezlepkové kakaové cesto. PeCieme v rozohriatej rire na 180 stupnov asi 25 minut (vacsieho
zajacCika pecieme asi 30-35 mintt).

Po dopeceni nechame zajacika vychladut, posypeme ho praskovym cukrom a ozdobime napr.maslickou.
Mnozstvo surovin je rozpocitané na mala formu, vysledny zajac bude mat priblizne 125 g, ak mate doma

vacsiu formu, zvacsite mnozstva vSetkych surovin dvoj alebo trojnasobne.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK Special 1000 g- 36 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g-10g

- Pitna voda nesytena - 12 g

- Cukor krystal - 24 g
- Vajcia-50 g
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