Smotanoveé bezlepkové cestoviny

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cestoviny uvarime podla ndvodu v osolenej vode. Sampihény ocistime a nakrajame na platky. Umyté
paradajky (12 ks charry paradajok) nakrajame na polovice, o¢istent cibulku na drobno. Sunku (10 platkov)
pokrajame tiez na malé kusky. Na rozpalenom olivovom oleji si oprazime cibulku, priddme Sunku so
Sampinonmi a kratko orestujeme. Pridame paradajky a dobre premiesame. Nechame restovat este asi 2
minuty. Podlejeme smotanou a za staleho mieSania nechame poriadne prevriet. Nakoniec osolime a
okorenime. Odstavime a pridame nasekanu bazalku. Precedené cestoviny priddme do panvice s omackou
a dokladne premieSame, aby nou nasiakli. Poddvame posypané parmezanom a ozdobené listkami bazalky.

Ingrediencie

- PROCEL® - standardné bezgluténové cestoviny 250 g - 500 g
- Paradajky - 100 g

- Bazalka cerstva-5g

. Cibulka jarma - 30 g

- Olivovy olej - 25 ¢

. Sampinény zahradné - 200 g
- Parmezan - 50 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Smotana na Slahanie - 300 g
- Jedlasol'-4g

- Palfy Sunka 2000 g- 150 g
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