Minibabovky bez lepku s mandlami a tvarohom

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cesto si pripravime podla navodu na obale, pridéme do nho tvaroh a nasekané mandle, vylejeme do
maslom vymastenych a mukou vysypanych malych babovkovych foriem a dame do rury vyhriatej na
150°C. Pecieme cca 35 - 40 minut. Po upeceni nechdme minibdbovky bez lepku vychladntut a opatrne
povyberame z foriem. Polevu pripravime vyslahanim vSetkych surovin (1 vajecny bielok,150 g praskového
cukru, Stava z polovice citrona, 1 PL vriacej vody) spolu. Ozdobime mandlovymi lupienkami.

Ingrediencie

- BABOVKA bezgluténova v prasku 250 g - 250 g
- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 150 g

- Citrony - 25 g

- Pitna voda nesytena - 12 g

- Cukor mucka - 150 g

- Olej repkovy - 150 g

- Vajcia - 200 g

- Bielok-31g

- Mandle jadra - 50 g
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