Jablkove pité bez lepku

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 balenia lineckého cesta osobitne najprv dobre premiesime na doske (mézeme ju pomucit bezlepkovou
mukou Promix UNI). Ked je cesto zmknuté a dobre sa tvaruje, vyvalkdme z neho tensi plat, ktory ulozime
na dno plechu na pecenie alebo do vacsej okrahlej tortovej formy. Zacistime okraje.

Ocistené a nastrihané jablkd nechame chvilu odstat a potom z nich vyzmykame prebytocnu tekutinu.
Jablka premiesame s cukrom (asi 100 g) a mletou Skoricou a nanesieme ich na prvu vrstvu cesta.
Uhladime a zarovname povrch.

Druhu cast cesta rovnako spracujeme, vyvalkdme a opatrne nou prikryjeme jablkd. Cesto popichdme
vidlickou.

Pecieme v dobre rozohriatej rure na 180 stupnoch asi 25 - 30 mintt, kym sa ndm cesto nezacne sfarbovat
do zlatohneda.

Odstavime, nechame vychladnut a pred podavanim posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Hotové bezgluténové cesta 500 g - 1000 g
- Jablka cervena - 500 g

- Cukor mucka-15¢g

- Cukor krystal - 100 g
- Skorica mleta- 12 g
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