Bezlepkovy cukinovy kolac s orechami

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tento bezlepkovy cukinovy kola¢ vymieSame v jednej mise. Najprv zmieSame vSetky suché prisady.
Bezlepkovu muku, kypriaci prasok, sédu preosejeme a do nich vmiesame skoricu, sol, cukor a mleté
lieskovce (200 g) a varechou premieSame. Pridame rozslahané 3 vajcia a olej, opat premiesame. Nakoniec
vmieSame cuketu, ktord sme dopredu nastruhali, nechali odpocCinit a vyzmykali z nej prebyto¢nu
tekutinu. Nalejeme do hlbSieho plechu, ktory sme vystlali papierom na pecenie (alebo potreli tenkou
vrstvou oleja a vysypali trochou muky). Uhladime povrch kolaca a dame piect. Pecieme na 180 stupnioch
asi pol hodinu, kym ndam nevyjde von c¢ista Spajla. Upeceny kola¢ nechame trochu vychladnut. Zatial si
pripravime polevu. Slahacku privedieme do varu, odstavime, zalejeme hou nastrihanou ¢okoladu

a mieSame, kym sa cokolada Uplne nerozpusti. Nalejeme na kola¢ a uhladime. Posypeme oprazenymi
posekanymi lieskovcami.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK Special 1000 g - 250 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 80 g

- Cuketa-250¢g

- Cukor krystal - 180 g

- Olej slnecnicovy - 150 g

- Lieskové orechy - 220 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Smotana na Slahanie - 80 g

. Skorica mleta-6g

- Soda bikarbona 15 g-6g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6 g
- Jedlasol'-0.5¢g
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