Domace bezlepkové piskoty

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do vacSej misy dame 4 vajcia s oboma cukrami (70 g krupicového cukru a 70 g praskového cukru) a
vySlahame mixérom do peny. Postupne pridavame preosiatu muku a gumenou varechou jemne
zamieSavame do zmesi. Nakoniec este premiesame trochu metlickou, aby sme z cesta odstranili hrudky.

Zmes dame do cukrarskeho vrecka s hladkou Spickou a nanaSame do pripraveného plechu. Ak mame
plech s tvarovanymi formami na dlhé piskéty, vymastime ho trochou oleja a napifiame cestom po okraj.

Ak mame obycajny plech, vystelieme ho papierom na pecenie a striekame cesto v tvare piskot dlhych
priblizne 10 cm. Ked méame cesto nastriekané, posypeme ho krupicovym cukrom, ¢im ziskame efekt
talianskych piSkot “Savoiardi”.

Déme do rury vyhriatej na 220°C a pecieme cca 7 - 8 minut do zlatista.

Ingrediencie
- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g - 140 g
- Cukor mucka-70 g

- Cukor krystal - 80 g
- Vajcia- 200 g
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https://novalim.net/obchod/muky/bezglutenove-mucne-zmesi/promix-uni-univerzalna-bezlepkova-muka/

