Zakusok Harlekyn bez lepku

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Bielky (7 ks) s cukrom vyslahame, priddme mandlovi muku, Promix PK, preosiate kakao (2 PL), kypriaci
prasok a dobre premiesame. Cesto vylejeme do maslom vymazanej tortovej formy s priemerom 24 cm a
pri teplote 175°C pecieme priblizne 35 minut.

Medzitym si pripravime parizsku slahacku.Za staleho miesania nechdme zovriet 500 ml smotany s
naldmanou ¢okoladou (200 g) a kakaom (1 PL). Thned odstavime, nechdme poriadne vychladnut najprv pri
izbovej teplote a potom aspon hodinu v chladnicke a nakoniec vySlahame na krém. Korpus potrieme
najprv parizskou slahackou a na to natrieme bielu Slahacku (vySlahanou smotana 500 ml). Posypeme
postruhanou ¢okolddou a dame opat vychladit.

Ingrediencie

- Bezgluténova muka PROMIX®-PK Special 1000 g-12 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 36 g

- Horka cokolada 70% 80 g - 50 g

- Cukor krystal - 200 g

- Smotana na Slahanie - 1000 g

- Bielok - 217 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g

- Mandle jadra - 180 g

. Cokolada na varenie 100 g - 200 g
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