Velkonocny barancek bez lepku

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najprv si zo Styroch vajec oddelime bielky a Zitky. Z bielkov vySlahdme sneh. Odlozime nabok.

Do vac$ej misy rozbijeme zvy$né dve vajcia, pridame Styri zitky, krupicovy cukor,vanilinovy cukor,
citronovu stavu a koru a vysSlahame vSetko spolu do nadychanej peny. Trva to priblizne pat minut.

Do peny postupne gumenou varechou vmieSame sneh z bielkov a preosiatu muku. Formu na baranceka,
pripadne akukolvek int formu, dokladne vymastime olejom a vysypeme mukou.

Cesto prelejeme do formy a dame piect do vyhriatej rary na 180°C. Pecieme cca 45 minut.

Po dopeceni, vyberieme z riry a nechame trochu vychladnut. Ak sa baranc¢ek neda lahko vyklopit z
formy,zabalime na 10 minat formu do mokrej utierky a potom opatrne vyklopime. Posypeme praskovym
cukrom.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK sSpecial 1000 g - 240 g
. Citrony - 10 g

- Cukor mucka-10g

- Cukor krystal - 200 g

- Olej sIlnecnicovy - 5 ¢

- Vajcia- 300 g

- Vanilkovy cukor - 20 g
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