Bezlepkové zapekané chlebiky panini

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Olivovym olejom natrieme obe vnutorné strany krajcov chleba. Na celt plochu spodného krajca natrieme
pesto zo susenych paradajok. Poukladame platky sSunky, mozzarelly, paradajok a na vrch pridame aspon
Styri listky bazalky. Zakryjeme druhym krajcom chleba, zvrchu este potrieme trochou olivového oleja a
zapekame najlepSie na kontaktnom grile, kym sa toast nezlepi a nezapecie do chrumkava (Cas zapekania
zavisi od grilu). Pripadne mozeme pouzit aj toaster alebo zapiect chleby v rire na plechu vystlanom
papierom na pecenie.

Ingrediencie

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 300 g
- Paradajky - 60 g

- Bazalka cerstva-3 g

- Olivovy olej -4 g

- Mozzarella - 100 g

. Zipser sunka original 150 g - 100 g
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