Bezlepkovy cibulkovy kolac

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najprv si pripravime cesto. Do univerzalnej bezlepkovej muky dame sol (2 g) a nakrdjame studené maslo
na malé kusky. Rukou ich mieSame a drobime, kym ndm nevznikne “mrvenicka”. Potom prilejeme ladovi
vodu a velmi rychlo vytvarujeme z cesta gulu. Kludne nam v ceste mézu ostat nerozmiesené kusky masla.
Cesto zabalime do potravinovej folie a nechdme aspon hodinu v chladnicke.

Na plnku rozmieSame metlickou Slahacku a vajcia, priddme nastrihany syr (gouda, eidam, cheddar) a
najemno najkdajanu cibulku. Dochutime solou a korenim. Por (asi 10 cm kisok) nakrdjame na jemné
kolieska.

Vyberieme z chladnicky cesto, na doske pomucenej bezlepkovou mukou ho rozvalkdme do kruhu, o ¢osi
vacsieho ako je forma (pouzili sme formu s priemerom 20 cm). Cesto opatrne prenesieme do formy,
zlahka ho natlacime na dno a po okrajoch a okraje zacistime.

Na cesto nalejeme pripravenu plnku, na povrch naukladdme por a peCieme v rozohriatej rure na 180
stupnoch asi pol hodinu, kym plnka viditelne nestuhne a okraje cesta nebudu pekné zlatohnedé. Nechame
vychladntut. Chladnutim plnka este stuhne.

Podéavame vlazné alebo studené.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 150 g
-Por-50g

- Pazitka-2g

- Pitna voda nesytena - 50 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Smotana na Slahanie - 250 g
- Maslo-100g

- Petrzlenova vinat - 2 g

- Eidam 30% - 100 g

- Jedlasol'-5¢g
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