Bezlepkovy tvarohovy kolac so slivkami

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zmes na bezlepkovid babovku vysypeme do misky, zmieSame ju s kakaom, potom priddme na kocky
nakrdjané maslo, vajce a pomocou lyZice zmieSavame, kym nam ezacne vznikat mrvenicka. Potom
priddme vodu a vypracujeme gulu cesta.Cesto natlacime do tortovej formy s priemerom 20 cm, na dno ale
aj na okraje do vysky asi 3 cm.Na cesto poukladame polovicky sliviek rozkrojenou castou smerom nadol.
Mozeme posypat skoricou. Na slivky nalejeme plnku, ktoru si pripravime nasledovne: Tvaroh vymieSame
s cukrom dohladka, priddme pudingovy prasok, rozslahané tri vajcia. Pe¢ieme v rozohriatej rire na 170
stupniov, asi 40-45 minudt, kym plnka nestuhne. Kold¢ nechdme tplne vychladnut.

Ingrediencie

- BABOVKA bezgluténova v prasku 250 g - 250 g
- Holandské kakao 100 g-24 g

- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 500 g

- Pitna voda nesytena - 50 g

- Cukor krystal - 100 g

- Vajcia- 200 g

- Maslo-125¢g

. Slivky - 100 g

. Skorica mleta-5g

. Puding aréma Vanilka bezgluténovy 38 g - 37 g
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https://novalim.net/obchod/muky/bezlepkove-mucne-polotovary/bezlepkova-babovka-v-prasku/

