Maslovy bananovy chlebik bez lepku

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najprv si na miernom plameni roztopime maslo (pozor, nevarime ho, len zahrejeme do roztopenia) spolu
so zrnkami z polovice vanilkového lusku. Cukor a 3 Zitky slahdme do nadychaného bledého krému (aZ
peny). Potom do vajickovej zmesi preosejeme muiku a gumenou varechou zlahka ale dokladne vmieSame
tak, aby neostali hrudky. Zrely banén rozmixujeme ponornym mixérom a vlejeme ho do cesta,
premiesame. Napokon primieSame roztopené maslo s vanilkou a dohladka rozmiesame.

Cesto nalejeme do vymastenej a vymucenej formy na chlebik a peCieme asi 45 minit na 190 stupnoch. Po
dopeceni odskisame Spajlou, Ci je kola¢ prepeceny a nechame ho vychladnut.

Napokon ho vyklopime z formy, polejme roztopenou cokoladou s lyzicou oleja a nechame cokoladu
stuhnut.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 250 g
- Banan- 100 g

- Cukor krystal - 150 g

- Olej sIlnecnicovy - 10 g

- Maslo-100g

. Zitok - 84 g

. Cokolada na varenie 100 g - 150 g

- Vanilkovy struk - 0.2 g
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