Bezlepkove linecké kolaciky

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Miku s kypriacim praskom a praskovym cukrom preosejeme, priddme vanilku, zmaknuté maslo alebo
rastlinny tuk a 2 vajcia a vypracujeme ruc¢ne hladké cesto. Toto cesto sa da pouzit aj ihned na pecenie,
odporuc¢ame vam vSak nechat ho odstat aspon 15 minut pri izbovej teplote. Mo6zete si ho pripravit aj den
vopred a uchovat v chladnicke zabalené v potravinovej folii, potom ho vSak treba nechat aspon hodinu
pred pecenim pri izbovej teplote popustit.

Cesto rozvalkdme na pomucenej pracovnej doske na hribku asi pol centimetra a vykrajujeme kolaciky.
Pecieme ich na plechu vystlanom papierom na pecenie, v rozohriatej rure na 210 stupiiov asi 8-10 mintt,
kym sa kolac¢iky nezacnu sfaebovat do zlatista.

Upecené kolac¢iky nechame vychladnut na plechu. Vzdy po dva ich potom zlepujeme lekvarom a povrch
mozeme posypat praskovym cukrom, alebo dozdobit roztopenou cokoladou.

Bezlepkové linecké kolaciky vydrzia v uzavretej nadobe aj niekolko dni.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 400 g
- Cukor mucka - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-200g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-6 g

- Marhulovy dzem - 120 g
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https://novalim.net/obchod/muky/bezlepkove-mucne-zmesi/promix-uni-univerzalna-bezlepkova-muka/

