Jednoduchy slivkovy kolac bez lepku

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najprv si pripravime krehké cesto: premieSame muku s guarovou alebo xantdnovou gumou alebo
$krobom, cukrom (60 g) a solou, potom priddme na kocky nakrajané studené maslo, vajce a Zitok a
vypracujeme cesto, ktoré nebude tuhé. Zabalime ho do potravinovej félie a nechame v chladnicke hodinu
odpocivat. Tento krok nepodcenujme, cesto pocas odpocivania dozrieva a ovela lahSie sa s nim potom
pracuje.

Odpocinuté cestso vyberieme z chladnicky, nechame pri izbovej teplote asi 20 mintat popustit a potom ho
natlacime na dno formy na tarty (nizka keramickd alebo kovova forma, tato davka by mala vystacit na
formu s priemerom od 20-23cm), na cesto poukladame na platky nakrajané slivky. Tie posypeme cukrom
a mletou Skoricou podla chuti.

Pecieme v rozohriatej rure na 180 stupnoch asi pol hodinu, kym sa okraje cesta nezac¢nu sfarbovat do
zlatohneda. Vyberieme z riury a nechame vychladnut.

Ingrediencie

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 250 g
- Cukor mucka - 60 g

- Cukor krystal - 12 g

- Vajcia-50 g

- Maslo-90g

- Slivky - 300 g

. Zitok - 28 g

. Skorica mleta-6 g

- Rezistentny skrob - 10 g

- Jedlasol'-0.5¢g
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