Rychly piskotovy bezlepkovy kolac

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 PL hortcej vody a 2 celé vajcia ddme do misky a ru¢nym mixérom ich preslahdme. Pridame cukor,
vanilkovy cukor, citréonovia koru a znovu kratko preslahame.

Bezlepkovu muku preosejeme spolu s kypriacim praskom na vyslahand zmes a kratko premiesame.

Nalejeme do tortovej formy s priemerom 20 cm (ktord sme vystlali papierom na pecenie a zlahka potreli
tenkou vrstvou tuku) a pecieme v rozohriatej rire na 180 stupnoch asi 12 minut do zlatohneda.

Na plnku rozmiesame Zlaty Klas v 50 ml vody. ZvySnych 200 ml vody dame varit. Do zovretej vody
priddme rozmiesany Zlaty Klas a mieSame do zhustnutia, kym nedosiahneme pudingovi konzistenciu.

Nechame kratko vychladnut, potom do pudingu vmieSame rozmixované broskyne (najlepsie to ide
ponornym mixérom) a tito plnku nalejeme do tortovej formy na upeceny piskot. Nechame uplne
vychladnut a stuhnut.

Podavame s ¢erstvym ovocim, kolacik si mo6zeme dozdobit napriklad vyslahanou Slahackou.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK Special 1000 g-40 g
- Broskyne - 160 g

- Pitna voda nesytena - 275 g

- Cukor krystal - 25 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Zlaty klas bezgluténovy 40 g- 40 g

. Citronova kora-2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-3 g
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