Nepecena torta bez lepku s cucoriedkami

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Keksy pomelieme na muku a zmieSame s mletymi mandlami a rozpustenym maslom (100 g). Hmotu
roztlaCime na dno tortovej formy s priemerom priblizne 24 cm, ktora sme vystlali papierom na pecenie.
Kesu orechy (300 g), ktoré sme si vopred namocili do vody aspon na 4 hodiny, ddme aj s vodou do mixéra.
Priddme sol, vanilku (2 g), 70 ml agavového sirupu alebo med, (kokosovy) olej a citrénovu Stavu (20 ml) a
rozmixujeme na hladka zmes. Polovicu krému odoberieme a do druhej polovice priddme umyté a osusené
cucoriedky (200 g) a spolu opat dobre rozmixujeme. Na keksikovo - mandlovy korpus natrieme kesu krém
a nan nanesieme cucoriedkovy krém. Uhladime povrch a dédme chladit aspon na dve, pripadne aj viac
hodin. Potom ozdobime ovocim a nastrihanou citronovou korou a moézeme podavat.

Ingrediencie

- MARIELA - bezgluténové cajové keksy 140 g - 140 g
- Citrony - 20 g

- Jahody - 100 g

. Cucoriedky - 300 g

- Med vceli kvetovy - 70 g
- Olej sIlnecnicovy - 170 g
- Maslo-100g

- Citréonova kora-2 g

- Mandle jadra - 100 g

- Jedlasol'-05¢g

- Vanilkovy struk - 0.5 g
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