Brownies bez lepku

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Predhrejeme si riru na 170 stupiiov. Plech jemne vymastime a vystelieme papierom na pecenie tak, aby
presahoval cez okraj plechu. Maslo dame do panvice a na strednom stupni ohrievame 3-5 mintt, az kym
nebuble, nesfarbi sa trochu do zlata a neza¢ne mat jemne orechovt vonu. Pozor, aby sa nepripalilo. Do
velkej misy naldmeme Cokoladu, zalejeme roztopenym maslom a po mintte dobre premiesame metlickou.
Kym je zmes eSte tepld, vmiesame cukor a vanilku, potom 3 vajicka a sol. Nakoniec do zmesi preosejeme
kakaovy prasok a Zlaty Klas. ZamieSame vareskou a nalejeme na pripraveny plech. Pec¢ieme asi 30-40 min
na 170 stupnoch, kola¢ na povrchu popraska, ale to je uplne v poriadku. Sktsame Spajlou, Ci uz je zvnutra
prepeceny. Ak vytiahneme Spajlu suchd, tak je. Hotové brownies nakréjame a kazdy kusok

ozdobime SlahacCkou a ovocim.

Ingrediencie

- Holandské kakao 100 g-40g

- Horka cokolada 70% 80 g-90 g

. Cucoriedky - 100 g

- Cukor krystal - 250 g

- Vajcia- 150 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

- Maslo-170 g

- Zlaty klas bezgluténovy 40 g - 50 g
- Jedlasol'-0.5¢g

- Vanilkovy struk -1 g
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