Bezlepkové keksiky spekulacius

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Miku s kypriacim praskom, kakaom a praskovym cukrom preosejeme, priddme vanilku, korenia (1 CL
mletej $korice, % CL mletych klinéekov,% CL mletého kardamomu), zméaknuté maslo alebo rastlinny tuk a
2 vajcia a vypracujeme ruc¢ne hladké cesto. Toto cesto sa da pouzit aj ihned na pecenie, odporicame vam
vSak nechat ho odstéat aspon 15 minut pri izbovej teplote. Mozete si ho pripravit aj den vopred a uchovat v
chladnicke zabalené v potravinovej folii, potom ho vSak treba nechat aspon hodinu pred pec¢enim pri
izbovej teplote popustit. Cesto rozvalkdme na pomucenej pracovnej doske na hrubku asi pol centimetra a
vykrajujeme kolaciky. Pec¢ieme ich na plechu vystlanom papierom na pecenie, v rozohriatej rire na 210
stupniov asi 8-10 mintut, kym sa kolacCiky nezacnu sfaebovat do zlatista.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 400 g
- Cukor mucka - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-200g

- Vanilkovy cukor - 6 g

- Skorica mleta -6 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- Klincek cely - 3 g

- Kardamom mlety - 2 g
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