Pohankové linecké kolaciky

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do vacSej misy dame vSetky suroviny (120 g Novalim pohdnkovej muky+ trochu naviac, 40 g pr. cukru, 80
g masla, 1 Zltok, Stipka soli, % CL mletej $koric). Vypracujeme hladké nelepivé cesto. Pokial sa cesto lepi,
mozeme pridat trochu muky. Cesto zabalime do potravinovej félie a ddme odpocivat do chladnicky aspon
na hodinu. Po vybrati z chladnicky este znova dobre premiesime a na pomucenej doske vyvalkame asi na
hrubku 2-3 mm. Vykrajujeme kolieska alebo iné tvary vzdy v pare s dalSim, ktorému este v strede
vykrojime maly otvor, aby bolo potom vidno lekvar. Poukladdme na suchy plech a pe¢ieme na 175°C.
Potriemem dZzemom a posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Cukor mucka-40g

- Maslo-80¢g

. Zitok - 28 g

. Skorica mleta-3 g

- Ribezlovy dzem - 50 g

.- Pohankova muka hladka 500 g - 120 g
- Jedlasol-1g
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