Vianocny chlebik bez lepku

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 stredne velké zemiaky Supke uvarené a vychladnuté zemiaky oSipeme a nastrithame na jemno. Maslo
(100 g) vyslahdme so zitkami (5 ks), s pr.cukrom (150 g) a vanilinovym cukrom. Priddme nastrithané
zemiaky, mleté orechy, muku, cokolddu, nasekané orechy a dobre premiesame. Nakoniec jemne gumenou
varechou zapracujeme vyslahany sneh z bielkov (5 ks). Cesto vylejeme do vymastenej a mikou vysypanej
formy na chlebik (alebo srnci chrbat) a dame piect do rary vyhriatej na 170°C na asi 45 mintut. Poleva:
maslo (100 g) rozpustime vo vodnom kupeli, priddme kakao, cukor (100 g) a mlieko a metlickou mieSame
az kym nevznikne hladka poleva. Odstavime zo spordka. Upeceny a vychladnuty chlebik vyberieme z
formy, potrieme lekvarom a polejeme cokolddovou polevou. Ozdobime orechami.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK Special 1000 g- 72 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-36 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 36 g
- Zemiaky - 200 g

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Cukor mucka - 250 g

- Vajcia- 250 g

- Maslo-200g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Ribezlovy dzem - 50 g

- Cokolada na varenie 100 g - 100 g
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