Bezlepkové linecké pecivo s orechami

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suroviny si pripravime asi 1 hodinu vopred, aby mali izbovu teplotu. V miske suroviny (muku, rastlinny
tuk (Palmarin ap.), praskovy cukor, cukor vanilkovy, 2 vajcia, pohdnkova muka hladkd, orechy jemne
pomleté, kypriaci prasok, voda studena-2 PL) premieSame, aby sa vytvorilo cesto. Cesto na doske
miesime asi 5 minut, aby ziskalo homogénnu Struktiru. Mozeme nechat odstat v chladnicke asi 30-60
minut. Cesto rozvalkdme na plat Siroky 4-5 mm, vykrojime kolieska alebo iné tvary a polozime na plech.
Pecieme v rozohriatej rure pri teplote 200°C 12- 15 minut. Po vychladnuti natrieme marmeladou a
zlepime dva kusky dokopy. Posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 360 g
- Vlasské orechy jadra - 30 g

- Pitna voda nesytena - 24 g

- Cukor mucka - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-170g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- Ribezlovy dzem - 60 g

- Pohankova muka hladka 500 g-40 g
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