Bezlepkové striekané pecivo

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vsetky suché prisady (200 g bezlepkovej muky, 100 g praskového cukru, 100 g zemiakového Skrobu, 1 CL
vanilky (extrakt, mleta alebo vanilkovy cukor), Stipka soli, 1 CL guarovej alebo xantanovej gumy)
zmieSame v miske. Pridame citrénova koru, 2 vajcia, vodu a maslo a mixérom ich vypracujeme na hladké
cesto. Ak je prilis tuhé, mo6zeme pridat este za lyzicu vody. Cesto by sa malo dat striekat pomocou
ozdobného vrectska a malo by po nastriekani drzat tvar.

Na plech vystlany papierom na pecenie striekame rozne tvary, tycinky, esicka, obluc¢iky, krazky...ktoré
potom pecieme v rozohriatej rire na 200 stupnoch asi 10 minat, kym nezacnt jemne hnednut.

Vyberieme ich z riry a nechame tplne vychladnit na plechu, potom ich mézeme plnit dzemom a vzdy po
dve spajat, alebo ich namoc¢ime do roztopenej ¢okolady.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK s$pecial 1000 g - 200 g
- Pitna voda nesytena - 20 g

- Cukor mucka - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-10g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Rezistentny Skrob - 100 g

. Citronova kora -2 g

- Poleva tmava 100 g-20 g

- BABICKA Maslo 250 g - 150 g
- Jedlasol-1g
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