Bezlepkové madlenky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vajce, cukor (80 g), vanilku a sol vymieSame do bledej nadychanej peny. Na tuto penu preosejeme muiku a
gumenou varechou jemne vmieSame.

Zmesi by sa mali premiesat dokladne, ale opatrne, aby sme ponechali nadychanost.
Nakoniec prilejeme vychladnuté roztopené maslo a dokladne vmiesame.
Misku prikryjeme potravinovou foliou a nechame v chladnicke asi hodinu stuhnut.

Ked je zmes stuhnutd, malou lyzickou odkrajujeme kusky cesta a vtlacame ich do formy na madlenky
(formu je dobré na prvykrat jemne vytriet olejom a vysypat trochou Promix zmesi.

Pecieme na 180 stupnoch asi 15 minit, kym nezacnu okraje madleniek jemne hnednut. Nechame tplne
vychladnut.

Ny vylepsenie ich mézeme potierat ovocnou Slavou zmiesanou s praskovym cukrom, na madlenkéch sa
tak vytvori jemnd Skrupinka a ta ich ochrani pred vysychanim.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK special 1000 g - 120 g
- Pomarance - 40 g

- Cukor mucka-20g

- Cukor krystal - 80 g

- Vajcia-50¢g

- BABICKA Maslo 250 g - 100 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Vanilkovy struk - 0.5 g
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