Bezlepkove slane tycinky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy ddme natierkové maslo a jeden a pol Salky zmesi Promix BETA (pouzili sme $alku o objeme 250
ml). Obe ingrediencie lyzicou riadne premiesame, aby sa spojili. Ak je zmes priliS lepkava, pridame este
1-2 PL Prmix BETA zmesi.

Rukou vypracujeme nelepivé cesto a nechame ho chvilu prikryté odpocinut. Medzitym si pripravime plech
na pecenie, na ktory polozime papier na pecCenie. Riru rozohrejeme na 200 stupnov.

Odpocinuté cesto rozvalkdme na doske (odporic¢ame posypat ju BETA zmesou) a vyvalkdme obdiZnik
hruby asi pol centimetra. Potrieme ho rozSlahanym vajikom, posypeme solou a celou rascou a radielkom
nakrdjame na tyc¢inky.

Poukladdme na plech a pecieme asi 15-18 minut do zlatohneda.

NajlepSie chutia cerstvé.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 300 g
- Vajcia-50 g

- Rasca-6¢

- Jedlasol'-2g
- VIOLIFE krémova natierka ORIGINAL 150 g - 200 g
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