Bezlepkovy citronovo-makovy kolac

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Préskovy cukor (3 PL) vymieSame s maslom do krémovej konzistencie, potom primieSavame po jednom
zltky (4 ks) do nadychanej bledej peny, priddme vanilkovy cukor, rozmieSame. Babovkovii zmes
preosejeme na vymie$ané Zitky, premieSame, priddme koru a $tavu z citréna a mak. Bielky vyslahdme do
tuhej peny a pomocou gumenej varechy ich vmieSame do makovej zmesi.Vylejeme do formy na chlebik
(mo6zeme aj do okruhlej tortovej), ktort sme vopred jemne vytreli tukom a posypali bezlepkovou mukou
alebo krupicou. Pecieme na 180 stupnioch asi 45 minut (povrch kolaca sa sfarbi do zlatohneda a pomocou
Spajle otestujeme, ¢i je kola€ prepeceny aj vo vnutri. Kola¢ v chlebikovej forme sa bude piect dlhSie, ako
kolac na plechu ci v tortovej forme.) ESte teply kolac¢ polejeme cukrovou polevou, ktoru si pripravime
zmieSanim 2 PL citrénovej Stavy a asi 150 g praskového cukru.

Ingrediencie

- BABOVKA bezgluténova v prasku 250 g - 250 g
- Citrony - 80 g

- Cukor mucka - 186 g

- Mak mlety modry - 25 g

- Vajcia- 200 g

- Maslo-200g

- Vanilkovy cukor - 10 g
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