Krehké medove kolaciky bez lepku

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vo vacsSej miske zmieSame muku, nastrihant citrénovu kéru, sol, maslo a med. Rukami spracujeme na
kompaktné cesto, podla moznosti nie uplne lepivé.

Cesto zabalime do potravinovej folie a ulozime do chladnic¢ky stuhnut, asi na jednu hodinu.

Z cesta nakrdjame kusky, ktoré vytvarujeme do gulic¢iek. Poukladdme na plech, dlafiou ich mierne
stla¢ime. Pred peCenim ich potrieme rozslahanym vajickom a kol&éiky ozdobime orieskom.

Pecieme 15 minut na 180 stupnoch do zlatohneda.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 300 g
- Med vceli kvetovy - 150 g

- Lieskové orechy - 50 g

- Vajcia-50 g

- Citronova kora -2 g

- BABICKA Maslo 250 g - 200 g

- Jedlasol-1g
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