Vonavé pernicky s bielou cokoladou bez lepku

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 40
Bez lepku

Postup pripravy

Med s cukrom dame do malého kastrolika a mieSanim a zahrievanim rozpustime do tekuta. Pozor,
nevarime, iba zohrejeme.

Priddme 2 vajcia, sédu bikarbénu a korenia (1 CL sédy bikarbény, 1 CL mletej $korice, 1/2 CL mletych
klin¢ekov, na Spicku noza mletého muskatového orieska, na Spicku noza mletého zazvorového prasku, na
Spicku noza mletého kardamomu) a dobre premieSame. Napokon priddme preosiatu bezlepkovi muku a
vypracujeme cesto.

Z cesta formujeme gulky asi ako vacsi vlassky orech, alebo pomocou zmrzlinovej naberacky tvarujeme
kopceky na plech vystlany papierom na pecenie.

Pecieme asi 15 mintit na 160 stupnoch. Pocas pecenia nam budu perni¢ky pekne pukat na povrchu.

Vychladnuté pernicky zdobime roztopenou bielou cokolddou s tukom do polevy a dozdobime horkou
ockoladou.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK S$pecial 1000 g - 500 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 20 g
- Muskatovy orech cely - 0.5 g

- Med vceli kvetovy - 250 ¢

- Cukor krystal - 50 g

- Vajcia- 100 g

. Skorica mleta-6g

- Soda bikarbona 15g-6g

- Klincek cely - 2 g

.- BABICKA Maslo 250 g - 20 g

- Kardamom mlety - 0.5 g

- Biela cokolada 80 g- 100 g

- Zazvor mlety - 0.5 g
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