Bezlepkovy toastovy chlieb

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vsetky sypké ingrediencie (3 salky (250 ml) bezlepkovej muky, 2 zarovnaného PL krystalového cukru, 1
baliéek instantného droZdia, 1 Cl soli) premie$ame, priddme mlieko (1 $4lka teplého mlieka), maslo a
zaCneme miesit. Po jednom pridavame vajcia (3 ks) a miesime dalej asi 3 minudty do hladkého cesta.

Formu na chlebik vymastime, vlozime do nej cesto, prikryjeme (resp.zabalime) potravinovou féliou a
nechame cesto vykysnut, kym neprevysi svojim objemom okraj formy.

PecCieme v rozohriatej rure na 180 stupnov asi 45 minudt. Pocas pecenia odporucame vlozit do rary nddobu
s vodou, ktora bude pocas pecenia tvorit paru.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
- Bezgluténova mika Promix Alfa 500 g - 600 g

- Cukor krystal - 25 g

- Vajcia- 150 g

- Drozdie 7g-10g

- BABICKA Maslo 250 g - 48 g

- Jedlasol'-5¢g
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