Zemiakové placky so smotanou

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Postrihame zemiaky (10 -15 ks) a cesnak (4-5 stricikov). Do postrihanej zmesi priddme vajce, muku

a korenie. Do zmesi mézme pridat aj 3-4 lyZyce kyslej smotany. VSetky ingrediencie korenin davajte podla
Vasej chuti. Z hmoty na oleji na panvici vyprazame placky. Potom ich vyberieme na tanier na kuchynsku
papierovuy utierku aby potili zvySok tuku. M6zeme k tomu podavat kysli smotanu.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 1 kg -50 g

. BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 50 g
- Zemiaky - 1000 g

- Cesnak-5¢

- Olej repkovy - 25 g

- Vajcia-50 g

- Mleté cierne korenie - 3 g
-Rasca-1g

- Majoranka susSena - 2 g

- Sol¢anka s morskou solou 200 g-2 g
- Koreninova sol s bylinkami 500 g-3 g
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