Rizoto s hribami

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ryzu si umyjeme a dame varit do vody, ddme asi 1,5 vody osolenej, potom vodu scedime. Na panvici si
na oleji poprazime poér a potom priddme odstate hriby vo vode najmenej 1 hodinu. Riadne udusime,
mozeme trochu podliat, potom priddme vSetky koreniny a zmieSame spolu s ryZzou a méZzeme podavat. P
olejeme ostrou omackou.

Ingrediencie

- AT Jazminova ryza 1 000 g - 300 g

- Por-60g

- Olivovy olej - 36 g

- Hrib smrekovy susené huby - 40 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Petrzlenova vhat -2 g

- Majoranka susena - 2 g

- Sol¢anka s morskou solou 200 g-10 g
- Koreninova sol s bylinkami 500 g -2 g
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