Cuketove placky

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu ocistime, nastrithame na jemno a nechdme chvilu postat kym pusti Stavu. Medzitym si oCistime
zemiaky, ktoré rozmixujeme ponornym mixérom. Kto chce méze ich tiez nastrdhat. Z cukety rukamy
vytla¢ime tavu a priddme k zemiakom. Dalej priddme cibulu nakrajant nadrobno, pretlaéeny cesnak (4 ks)
a ostatné suroviny. Nakoniec priddme mlieko (davame koli tomu, ze potom maju placky peknu cervend
farbu a su chrumkavé). Cesto by malo byt trocha redsie, také ako na zemiakové placky, ak je treba
priddme eSte mlieko alebo muku. Lyzicou tvarujeme v rozpalenom oleji mensie placky, ktoré oprazime

z obidvoch stran "docervena". M6zme podavat placky s kyslou smotanou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-120g
- Zemiaky- 120 g

- Cibula volna-40 g

- Cuketa-250¢g

- Cesnak-4g

- Olej sIlnecnicovy - 30 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cCierne korenie - 3 g

- Majoranka susSena - 2 g

- Koreninova sol s bylinkami 500 g-5g
- Kukuri¢na muka hladka 500 g- 36 g

- Ovsené vlocky 500 g - 150 g
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