Perkelt z kuracich prs

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci si rozhorucime olej, kuracie prsia si nakrajame na velké kocky, ddme na olej osolime a okorenime.
Ked mame maso oprazené pridame papriku. Hned' zalievame smotanou. MéZzeme doliat mlieko. Podla
potreby zahustime zatrepkou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-200g
- Kuracie maso - 500 g

- Olej slnecnicovy - 30 g

- Mleté Cierne korenie - 2 g

- Smotana na Slahanie - 500 g

- Paprika sladka mleta-8 g

- Jedlasol'-2g

- Koreninova sol s bylinkami 500 g- 10 g
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