Letny salat s krutonmi

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Chlieb (2 kusy) si pokrdjame na kocky a na prepustenom masle ho na panvici osmazime dozlatista. Potom
si na panvici vysmazime slaninu dochrumkava. V miske si zmiesame olivovy olej, med, (dijonsku) hor¢icu,
sol' a korenie. Vzniknutu zalievku zmieSame so Salatom (4 hrst mixu Salatov).Redkovky si nakrajame na
platky a mozzarellu rozkrojime napoly. Salat si preloZzime do hlbokého taniera, ozdobime redkovkami,
mozzarellou, slaninou a nakoniec posypeme kruténmi.

Ingrediencie

- Horcica francuzska 450 g-6 g
- Vahalova slanina - 40 g

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 50 g
- Redkovky - 100 g

. Salat hlavkovy - 200 g

- Rukola prana - 100 g

- Olivovy olej - 20 g

- Med vceli kvetovy - 6 g

- Mozzarella - 125 g

- BABICKA Maslo 250 g-10g

- Jedlasol'-2g
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