Slaninkove knedle

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Chlieb nakrdjame na kockKy a vlozime ho do misy. Priddme petrzlen, sol, pazitku, miku a nakrajanu
slaninku, ktort sme predtym opiekli na masle. V mlieku vySlahdme 2 vajcia a tito zmes vylejeme do misy
s chlebom. Vypracujeme rukami a vytvarujeme rovnako velké gulky. Podla velkosti varime knedle 10-15
minut v mierne horucej vode, kym nevyplavaji na povrch. Slaninkové bezlepkové knedle mozeme podavat
ako hlavné jedlo vo vyvare alebo ako prilohu k pecenému masu a kapuste alebo ku gulasu ¢i masovej
omacke.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g - 50 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-150¢g

- Vahalova slanina - 50 g

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 150 g

- Pazitka-5g

- Vajcia- 100 g

- Petrzlenova viat - 5 g

.- BABICKA Maslo 250 g- 10 g

- Jedlasol'-3 g
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