Maestro Vital s Cerstvym syrom, jogurtom a slaninou

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Slaninu nakrajajte na malé kocky, opecte na neprilnavej panvici do chrumkava, vyberte z panvice a
nechajte vychladnut. Cerstvy syr premiesajte s jogurtom a bylinkami. PaZitku umyte, vytraste do sucha a
nakrdjajte najemno. Polovicu pazitky zamiesSajte s vychladnutou slaninou do natierky. Redkovky a Salat
umyte, redkovky nakrajajate na platky. Na jeden krajec Cerstvého chleba polozte list Salatu, potrite
natierkou a oblozte platkami redkovky. Ozdobte pazitkou.

Ingrediencie

- Elinas jogurt gréckeho typu biely 150 g - 100 g
- Vahalova slanina - 150 g

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 40 g

- Redkovky - 50 g

- Salat hlavkovy - 40 g

- Pazitka-5g

- Tymian-4g

- Rozmarin -4 g

- OVCi syr prirodny - 200 g
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