Zelena omacka

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky ingrediencie (1 PL strihanky, 2 strapce petrzlenu, 1PL kapary, 2 kyslé uhorky, vajcia natvrdo, 1-2
PL octu, 2 struciky, filet ancoviciek v oleji, sol') vlozime do mixéra a poCas mixovania priddvame cez otvor v
kryte olej (1/2 pohar), kym neziskame krémovu zmes. Mixér obcas zastavime a zotrieme okraje nadoby.
Omacka sa vyborne hodi k burgundskému, varenému a peCenému masu, fasirkam, zemiakom a opecenej
paprike.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 12 g
- Cesnak-4g

- Olivovy olej - 8 g

- Vajcia-50 g

- Kyslé uhorky - 40 g

- Ocot-10g

- Petrzlenova vinat - 10 g
- Kapary vo slanokyselém naleve - 12 g
- Jedlasol'-2 g
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