
Talianska bruschetta s čili papričkou a krevetami
Počet porcií: 4
Čas prípravy: 30 minut
Bez lepku

Postup prípravy
Banán nakrájame na malé kúsky a v miske ho zmiešame s roztierateľným syrom a limetkovou šťavou. Z
čili papričky odstránime semená, nakrájame ju najemno a zamiešame do krému. Osolíme podľa chuti. 
Opečieme chlieb (12 krajce) a potrieme ho pripraveným krémom. Dochutíme krevetami (12 ks) a
koriandolom (hrsť).

Ingrediencie
Roztierateľný tavený syr 100 g - 100 g●

Bezgluténové chleby - svetlý 360 g - 120 g●

Citróny - 10 g●

Paprika červená chilli - 2 g●

Banán - 100 g●

Krevety obielené - 50 g●

Koriander čerstvý - 4 g●

Jedlá soľ - 2 g●


