Ravioli s Cerstvym syrom

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zo vsetkych ingrediencii (muka, 2 vajcia, 3 vajecné zitky, 1 PL (kukuri¢ného) oleja, 50 ml vody) vymieSame
tuhé cesto, ktoré nechame postat. Syr (ov¢i, kozi) pretlacime cez sitko, priddme vareny roztlaceny zemiak,
dobre zamieSame a pridame trochu bazalky a Stipku soli. Cesto rozvalkame, radielkom povykrajujeme
kolieska a do stredu vlozime cajovu lyzicku plnky. Okraj cesta potrieme rozslahanym vajcom, prikryjeme
druhou castou kolieska a zatlacime okraje. Varime v slanej vode 4 minuty. Dochutime podla chuti
roztopenym maslom.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 300 g
- Zemiaky - 80 g

- Bazalka cerstva-5g

- Pitna voda nesytena - 50 g

- Olej repkovy - 10 g

- Vajcia- 150 ¢g

. Zitok - 83 g

- BABICKA Maslo 250 g - 50 g

- Jedlasol'-5¢g

- OvCi syr prirodny - 500 g
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