Vrtulky so soSovicou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na oleji oprazime cesnak a odstavime z plamena. Priddme paradajkovy pretlak, ktory sme predtym
zmiesali s vinom Marsala alebo osladenym bielym vinom. Privedieme do varu a priddme SoSovicu a sol.
Medzitym si uvarime vrtulky a po scedeni ich dochutime omackou a syrom.

Ingrediencie

. DZIUGAS strihany 100 g, 12 mesiacov - 25 g

- Paradajkovy pretlak 200 g - 60 g

- dmBio ryzové penne 400 g - 400 g

- Cesnak-2g

- Olivovy olej - 25 ¢

- Cukor krystal - 2 g

. SoSovka - 400 g

- Chardonnay neskory zber vino polosuché biele - 60 g
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