Tekvicove halusky so syrom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

O3upeme tekvicu a zemiaky a nakrajame ich na kocky. Uvarime ich v slanej vode domékka a pretla¢ime
cez pucidlo. Priddme muku (mnozstvo sa meni podla kvality zemiakov), 2 vajce a sol a pripravime si
jednoliate cesto, ktoré rozdelime na niekolko kusov. Z kazdého kusa vyvalkdme valcek hruby ako prst, z
ktorého povykrajujeme asi 2 cm dlhé halusky a dotvarujeme vidlickou. Posypeme ich trochou muky. Na
panvici zahrejeme smotanu, v ktorej rozpustime syr (Gorgonzola) a dochutime pazitkou. Omacka je
hotova. Halusky uvarime v dostato¢nom mnozstve slanej vody. Uvarené budu po vyplavani na povrch.
Scedime, polejeme syrovou omackou a ozdobime zvysnou pazitkou.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 200 g
. NIVA ORIGINAL ZIATA porcie cca 125 g - 100 g

- Zemiaky - 300 g

- Tekvica Hokkaido - 200 g

- Pazitka-8 g

- Muskatovy orech cely -1 g

- Vajcia- 100 g

- Smotana na Slahanie - 200 g

- Jedlasol'-3 g
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