Cestoviny s krevetami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cestoviny uvarime podla pokynov na obale. Po scedeni ich preplachneme pod tecicou studenou vodou.
Do hrnca vylejeme olej (2 PL), vlozime lupané paradajky a nechame varit asi 10 mintt. Niekolko mintt
pred odstavenim priddme krevety (varené a obielené), na pasiky nakrajaného lososa, na kusky nakrajané
olivy (Cierne) a petrzlen (nasekana vnat). Osolime a okorenime. Do maslom vymastenej zapekacej misy
vylejeme tenku vrstvu omacky, vlozime cestoviny, polejeme ich dalSou vrstvou omacky a ozdobime syrom
quark (¢erstvym kravskym syrom alebo tvarohom). Pokracujeme takto az do poslednej vrstvy omacky,
ktort ozdobime tvarohom alebo kiskami masla. Zapekaciu misu vlozime do predhriatej riury a pe¢ieme
pri teplote 200°C asi 15-20 mindt.

Ingrediencie

- BABICKA Tvaroh tu¢ny 250 g - 300 g
- Paradajky - 800 g

- Olivovy olej - 25 g

- Krevety obielené - 250 g

- Olivy zelené - 12 g

. Udeny losos platky - 100 g

- Mleté cCierne korenie - 4 g

- Maslo-20g

- Petrzlenova vinat - 5 g

- Kukuricné cestoviny - penne 500 g - 400 g
- Jedlasol'-4g
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