Lososove Spagety

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Spagety uvarime ,al dente” v dostato¢nom mnozZstve slanej vody a scedime. Losos nakrajame na pasiky a
polovicu z nich prazime na masle niekolko minut. Polejeme brandym (poldeci) a roztlacime vidlickou.
Pridame zvySné mnozstvo lososovych pasikov a primieSame smotanu. Oméacku nechdme varit niekolko
minut a zamieSame do nej scedené Spagety. Panvicu prelozime na silny ohen a kratko prevarime.
Prelozime na tanier a podavame.

Ingrediencie

. Udeny losos platky - 200 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

- Kukuricné cestoviny - Spagety 500 g - 400 g
- BABICKA Maslo 250 g-30 g

- Jedlasol'-3 g
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