Spagety Carbonara

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do Sirokého hrnca vlozime slaninku nakrajand na prdzky a oprazime na oleji na miernom ohni. Odstavime
a odlozime na teplé miesto. Medzitym v mise vySlahdme 4 zitky, priddme polovi¢né mnozstvo syra (25 g) a
zna¢né mnoZstvo ¢erstvého mletého ¢ierneho korenia. Spagety uvarime v dostatoénom mnoZstve slanej
vody ,al dente”, scedime a prelozime do hrnca so slaninkou. ZamieSame, odstavime a hned do nich
vylejeme vySlahané vajcia. Dobre zamieSame a okamzite poddvame na tanier. Dochutime syrom.

Ingrediencie

- Dziugas Mild 180 g / 12 mesiacov - 50 g

- Vahalova slanina - 100 g

- Olivovy olej- 12 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Smotana na Slahanie - 25 g

. Zitok - 112 g

- Kukuricné cestoviny - Spagety 500 g - 400 g
- Jedlasol'-3 g
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