Toastove muffiny

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z bezlepkového chleba (6 krajce) si vykrojime kolieska. V mise si zmieSame smotanu, bylinky, sol' a 2
vajcia, a dokladne preslahdame. Pridame paradajky a syr (cheddar), a vSetko premiesame. Kolieska chleba
dame do maslom vymastenej formy na muffiny a pritlacime ho tak, aby ndm pekne drzal vo forme.
Muffiny naplnime zmesou a pec¢ieme 5 minut na "teplovzduch", po uplynuti tejto doby prepneme na
spodné pecenie a dopeCieme 5-8 minut (zélezi na type rary). Muffiny nechame pred tym, nez ich budeme
podavat, vychladnut.

Ingrediencie

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 60 g

- Pazitka-3 g

- Vajcia- 100 g

- Smotana na Slahanie - 100 g

- Rozmarin - 3 g

- Oregano drvené - 3 g

- SuSené paradajky - 15 g

.- BABICKA Maslo 250 g-15g

- Jedlasol'-3 g

- VIOLIFE PLATKY s prichutou CHEDDAR 140 g-40g
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