Chlieb s feta syrom, prazenou paprikou a
paradajkovou omackou

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Umyte a osuste petrzlen. Odstrante stopky a nakrajajte vnat. Dajte bokom na omacku.
Nakrajajte 5 platkov chleba na polovicu, pozdiZne. Nakrajajte papriku (2 ks) a (feta) syr na
10 rovnako velkych obdiZnikov.mZohrejte trochu olivového oleja v panvici a opecte
nakrdjanu papriku na oboch stranach. Ochutte solou a ¢iernym korenim. Polozte platok (feta)
syra a platok papriky na chlieb. Pridajte nakrdjanud petrzlenova vnat. Chlieb zabalte do
dvoch platkov Sunky. Paradajky (3 ks) umyte, odstrante im stopky a nakrajajte ich na kocky.
K paradajkam pridajte trochu olivového oleja a zvysny petrzlen. Ochutte solou a ¢iernym
korenim. Nakrajany chlieb podavajte s omackou.

Ingrediencie

- Balsyr 200 g- 100 g

- Fitaki syr balkanskeho typu 500 g - 50 g
- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 50 g
- Paprika Cervena - 120 g

- Paradajky - 150 g

- Olivovy olej - 10 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Petrzlenova vinat - 10 g

- Jedlasol-1g

- Zipser sunka original 150 g - 100 g
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