Schiacciata

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

V mise zmieSame 150 g muky, olej, sol, kvasnice, vlaznd vodu a vypracujeme cesto. Za staleho miesenia
priddme zvysSnu ¢ast muky, kym sa cesto prestane lepit na ruky. Pomucime si pracovnd dosku, z misy na
nu vyklopime cesto a dalej miesime. Musime dosiahnut vlacne a poddajné cesto, ktoré rozdelime na dve
rovnaké Casti a vyvalkdme. Prvu ¢ast prelozime na vymasteny neprilnavy plech. Poukladdme na nu
nakrajanu varenu Sunku, na kusky nakrajané paradajky, vykostkované a posekané Cierne olivy. Posypeme
syrom a poukladame nan platky mozzarelly. VSetko prikryjeme druhou castou cesta a okraje dobre
spojime. Povrch potrieme trochou oleja. Pe¢ieme v predhriatej rure.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 250 g
- Dziugas Mild 180 g / 12 mesiacov - 20 g

- Paradajky - 80 g

- Olivovy olej - 12 g

- Olivy zelené - 15 g

- Pitna voda nesytena - 250 g

- Drozdie 7g-5¢

- Mozzarella-50 g

- Jedlasol'-3 g

- Palfy Ssunka 2000 g-50 g
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